Attività di centri di cottura
La scheda va compilata per le aziende che svolgono attività di centro di cottura pasti.

TIPOLOGIA STRUTTURA
Tutti i dati richiesti devono essere obbligatoriamente compilati.

Cucina: specificare la superficie della cucina, espressa in m2.

Numero di pasti potenziali/giorno: indicare  il numero massimo di pasti potenziali che il centro cottura è in grado di produrre, selezionando una delle opzioni proposte.

Presenza di mensa interna: barrare sì se all’interno dell’azienda è presente una mensa interna; in questo caso si dovrà inoltre compilare la relativa Scheda dati attività Mense collettive.  

DATI GENERALI

Compilare obbligatoriamente i campi sottolineati.
TIPOLOGIA PRODUZIONE: specificare la tipologia di pasti preparati, selezionando tra le opzioni proposte.
Area dedicata alle diete speciali: indicare se nella struttura vi è un’area specificatamente dedicata alla preparazione di pasti destinati ad alimentazione particolare.

Qualora la ditta utilizzi automezzi a supporto dell’attività, sarà necessario integrare tali informazioni mediante la compilazione della scheda specifica per “aziende di trasporto”.

